VALSERRANO GRAN RESERVA 2008

Beschreibung:

Der Ernte 2008 wurde das amtliche Pradikat SEHR GUT verliehen. Es ist allerdings zu vermerken, dass sich

dieser Wein im Verlauf der Zeit und bei seiner Verfeinerung in der Barrique auf dusserst positive Weise

entwickelt hat. Dadurch sollte er nach unserem Ermessen eigentlich als HERVORRAGEND zu bezeichnen

sein.

Herstellung und Ausbau:

Die Zusammensetzung des Weines besteht zu 90% aus Trauben der
Tempranillo- und zu 10% der Gracianosorte unserer besten Weinberge. Nach
der Durchfuhrung seiner Garung bei tiefer Temperatur und einer nachfolgenden
ausgedehnten Mazdaration wurde er Uber zweieinhalb Jahre lang in Barriquen
aus amerikanischer (40%) und franzésischer Eiche (60%) verfeinert, bis er im
Januar 2012 abgefullt wurde.

Weinprobe:

- FARBE: Rubinrot, gut gedeckt und mit nur wenigen Entwicklungsténungen

an den Randern versehen.

- AROMA: Von hoher Intensitat, mit mineralischen Noten, Grafit und
Erinnerungen an Truffeln, ebenso wie an schwarze Wildbeeren versehen. Bei
geschwenktem Glas entfalten sich die Aromen von Zedernholz, weissem Leder,

Mineralien, ebenso wie Erinnerungen an Feuerstein und Torf,

- MUNDPHASE: Beim Eingang ist der Wein vielseitig, frisch und langwahrend.
Die Tannine sind milde und zart in ihrer Empfindung. Wiederum machen sich die
Noten von Unterholz und Torf bemerkbar. Der Ruckgeruch kennzeichnet sich

durch seine Lange, Vielfalt und Lebhaftigkeit.
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