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Anmerkungen: 
Diese Rebsorte wird in RIOJA auf einer Fläche von nur knapp 2.000 ha 
angebaut. Da ihr Vegetationszyklus länger dauert, braucht diese Rebe gutes 
Wetter, um richtig zu reifen, und ist sehr anfällig für Mehltau. Durch die 
Begrenzung des Anbaus und eine späte Traubenlese erhält man jedoch 
Moste von intensiver Farbe und hohem Säuregehalt mit sehr frischen 
Aromen und einer zweifellos ganz eigenen Persönlichkeit. In den 
Mittelmeerregionen kennt man diese Rebsorte unter dem Namen Cariñena 
oder Carignan Noir. 

Herstellung und Ausbau: 

Die Trauben stammen aus dem Weinberg „Las Carretas“, der in einer sehr 
geschützten Schlucht liegt, die nach Süden ausgerichtet ist und daher 
intensiver Sonneneinstrahlung unterliegt. Aufgrund des guten Wetters im 
Oktober konnten wir diese späte Sorte in gutem gesundheitlichem Zustand 
und mit guter phenolischer Reife lesen. 

Der Wein wurde 12 Monate lang in Fässern aus französischer und 
amerikanischer Eiche ausgebaut, die zuvor mit Wein befüllt waren, um 
sicherzustellen, dass das Holz die charakteristischen Aromen dieser 
Rebsorte nicht überdeckt.  

Weinbeschreibung: 

- FARBE: Intensives und lebendiges Kirschrot mit sehr wenig 
Farbveränderung. 

- AROMA: Am ruhigen Glas ist er ausdrucksstark, mit Anklängen an 
Waldfrüchte wie Heidelbeeren, Brombeeren und Mirabellen. Frische und 
saubere Nuancen. Beim Schwenken des Glases zeigen sich würzige 
Aromen von Pfeffer, Schiefer und ein leichter Hauch von Vanillecreme. 

- GAUMEN: Der erste Eindruck ist sehr nervig und frisch. Am Gaumen ist er 
direkt, mit lebendigen, angenehmen Tanninen, nervig und mit einem 
ausgewogenen Verhältnis von Alkohol und Säure im Nachgeschmack und 
einem langen Abgang, atlantisch, mit Aromen von roten Waldfrüchten und 
einem Hauch Ingwer. 

           


