LA MARQUESA 2022

Anmerkungen:

Der Jahrgang 2022 war gepragt von geringen Niederschlagen und hohen
Temperaturen von Mai bis zur Lese. Diese Bedingungen fuhrten zu einer etwas
geringeren Erntemenge, aber auch dazu, dass keine Pilzkrankheiten auftraten

und die Trauben in gutem Gesundheitszustand geerntet werden konnten.

So entstanden Weine mit einer guten Reife und Struktur und aromatischer

Intensitat.

Die Regulierungsbehorde der DOC Rioja bewertete diesen Jahrgang mit SEHR
GUT.

Herstellung und Ausbau:

Hergestellt aus Tempranillo-Trauben von unseren Weinbergen in Rioja
Alavesa. 14 Monate langer Ausbau in gebrauchten Eichenfassern, damit die

fruchtigen Noten des Weins erhalten bleiben.
Weinbeschreibung:

- FARBE: Kirschrot von mittlerer Tiefe, lebhaft und ansprechend.

- AROMA: Ohne das Glas zu bewegen entfalten sich Aromen von feinen roten
Beeren mit einem wurzigen Hauch von Zimt. Im Hintergrund erscheinen Noten
von Kirschlikér, Brombeeren, Sauerkirschen und Anklange an Laubblatter.

- GAUMEN: Der erste Eindruck ist frisch und ansprechend, mit sehr gut
integrierten, leichten und frischen Tanninen, die an Aromen von roten Beeren
erinnern. Der Abgang ist lang, fein und saftig, mit zarten Tanninen, die den
Nachgeschmack verldngern.
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