LA MARQUESA 2022

Comentario:

La Cosecha de 2.022 se caracterizo por una escasez de precipitaciones y altas
temperaturas desde el mes de Mayo hasta la vendimia. Estas condiciones
hicieron que la Cosecha fuera un poco mas corta en cantidad, pero tambien
propiciaron la ausencia de enfermedades fungicas y unas buenas condiciones

sanitarias de la uva.

La elaboracion dio vinos con buen grado de maduracion, adecuada estructura

e intensidad aromatica.
Fue calificada como MUY BUENA por el Consejo Regulador DOC Rioja.
Elaboracion y crianza:

Elaborado con uvas de las variedades Tempranillo de nuestros vifledos en
Rioja Alavesa. Crianza de 14 meses en barricas de roble de medio uso, para

mantener los tonos frutales del vino.
Cata:

- COLOR: Rojo cereza de media capa, vivo y atractivo.

- AROMA: Sin mover la copa aparecen aromas a frutos rojos finos con un
recuerdo especiado a ‘canela’. Al fondo aparece un perfume a licor de

cerezas, zarzamora, guindas, y recuerdos a hojas de bosque.

- BOCA: En el ataque es fresco y atractivo, con unos taninos muy integrados,
ligeros y frescos recordando los sabores a frutos rojos. El final es largo, fino 'y
Jjugoso, con unos taninos delicados que alargan su sabor.

RIOJA

denominacion de origen calificads

RIOJA ALAVESA

0000HEO




