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VALSERRANO RESERVA 2019

Anmerkung:

Der Kontrollrat der DOC Rioja hat den Jahrgang 2019 als AUSGEZEICHNET
bewertet. Der Gesundheitszustand der Reben war wahrend des gesamten
Vegetationszyklus sehr gut und die Lese erfolgte gestaffelt, mit moderaten
Ertragen und Trauben von hoher Qualitat, die bei der Vinifizierung sehr gut
strukturierte Rotweine mit hohem Alterungspotential ergaben.

Herstellung und Ausbau:

Hergestellt aus Trauben der Rebsorten Tempranillo (90 %) und Graciano (10
%). Um die fruchtigen Aromen der Trauben so weit wie moglich zu erhalten
und die beste Farbextraktion zu erzielen, erfolgte eine Kaltmazeration und
Garung bei kontrollierter Temperatur.

Der Wein reifte 36 Monate lang in Fassern aus amerikanischer und
franzdsischer Eiche und wurde im Marz 2024 abgefullt.
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- FARBE: Intensives Kirschrot, klar und leuchtend. VALSERR ANO

RIOJA
- AROMA: Ohne das Glas zu bewegen, entfaltet der Wein reine und :
intensive Primararomen von reifen Fruchten, Johannisbeeren, Kirschen und
Noten von gut eingebundenen Edelhélzern. Beim Schwenken des Glases
treten Rdstaromen mit Anklangen von Mineralien, Tabak und Gewurzen wie
Gewdurznelke und Muskatnuss hervor.

- GESCHMACK: Der erste Eindruck ist geschmeidig mit eleganten und
reifen Tanninen und erinnert an Muskatnuss, weiBen Pfeffer und Tabak mit
fruchtigen Noten, die einen intensiven, eleganten und lebhaften Abgang
begleiten

000000




