VALSERRANO BLANCO GRAN RESERVA 2008

Comentario:

Las uvas blancas de las variedades “Viura"y “Malvasia” con las que hemos elaborado este vino, proceden

de las zonas mas altas y pobres de nuestros antiguos vinedos, donde la aireacion e insolacion a que estan

expuestas estas cepas, hace que produzcan sus mejores frutos.

Elaboracion y crianza:

Fermentado en barricas nuevas de roble Allier de “grano fino" y después criado
sobre lias en esas mismas barricas durante 28 meses. EL 1 de Abril de 2011 se
embotelld una partida de 2.660 botellas. Alcanzara su momento optimo de
consumo a partir del ano 2014.

Cata:

Se recomienda oxigenarlo ligeramente y servirlo a una temperatura no

demasiado fria. 10°-12°.
- COLOR: Amarillo dorado vivo y brillante, sin oxidacion.

- AROMA: Sin mover la copa, elegantes aromas a vainilla y pasteleria. A agitarla
salen matices a hierbas aromaticas, a miely albaricoques secos, mezclados con
finos torrefactos.

- BOCA: Entrada suave, glicérica, sabroso, y todavia joven y fresco. En el paso
de boca recuerdos a frutas blancas maduras, peras, albaricoques..En el
retrogusto es fresco, largo, con una buena acidez y frutosidad y vuelven a
destacar los aromas torrefactos.
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