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Anmerkung: 

Der Jahrgang 2020 war geprägt von wechselhaftem Wetter, 

überdurchschnittlichen Niederschlägen und etwas Hagel. Die 

Witterungsbedingungen am Ende der Vegetationsperiode waren gut und 

begünstigten eine ausgewogene Reifung, so dass der Jahrgang mit SEHR 

GUT bewertet wurde. Er zeichnete sich durch Weine mit lebendiger, 

leuchtender Farbe, guter Säure und Fruchtigkeit aus. 

 

Herstellung und Ausbau: 

Hergestellt aus den Rebsorten Tempranillo (95 %) und Mazuelo (5 %).  

Der Wein wurde 18 Monate in Fässern aus amerikanischer und 

französischer Eiche und anschließend einige Monate in Stahltanks 

ausgebaut, um vor seiner Abfüllung eine gute Assemblage zu erhalten. 

 

Weinbeschreibung: 

-   FARBE: Granatrot von mittlerer Intensität mit leicht rubinroten Reflexen. 

- AROMA: Ohne das Glas zu bewegen, Noten von Kokosnuss, Zimt, 
Waldfrüchten wie Brombeeren und Gewürznoten. Beim Schwenken des 
Glases kommen Nuancen von Minze, Lakritze, Schokolade mit einem 
Hauch von Zedernholz und Graphit zum Vorschein.   

-   GAUMEN: Der erste Eindruck ist cremig und lebhaft. Am Gaumen 
erinnern die Aromen an Kirschlikör, der Nachgeschmack ist kräftig, mit 
saftigen Tanninen und langem Abgang.     
 

 

           

 


